Les Entvées

Wlase Fumee,
Remaoulade de Satveaur, Radis, Cigrerns a ba Créme et Ciltaulette
Smoked Shad, Leek Remoulade, Radish, Onions with Cream and Chives

Haomard Blew,
Gaspachie de Tamate Canfite, Serbiet de Tomates Vevtes au Basilic

Gaspacho of Lobster with Tomatoes and Basil Sorbet

Fate Gras de Canard des Landes,
Clintrney d'Cigrians Dewx aw Gingernbive

Duck “Foie Gras” from Landes served with Sweet Onion and Ginger Chutney

Larngowstines Rities a la Starncha,
Legumes Vevts et Ugvumes en Mavnade, Unaigrette lice a ba Sutpe de Marngue.

Pan-fried Dublin Bay Prawns, Grilled Green Asparagus, Mango and Citrus Fruit Emulsion with Olive Oil

Taanguvva,
Uraigreee de Mex en Fin Uelowte, Crowstiblart au Galanga
Spider Crab in a Delicate « Velouté » with crispy « Galanga” Puff Finger
o Ce produit bénéficie de la baisse de la Tva
o Reduced VAT on this dish

Les Saissarns

Saumon de Clldawy Mi-Fume,
Tetits Utichauts of Ceeme Fouettee a la Citoulette (Selon Seche du Jowr)
Lightly Smoked Local Wild Salmon, Baby Artichokes, Whipped Chive Cream (Depending on Catch of the Day)

Rougels,
e Filets Teeles, Cliipivorns et Rz Cremenx, Sauce a Cncve aw Timent d Espelette
Pan Fried Red Mullet Fillets, Baby Squid, Creamy Rice with Squid Ink Sauce and “’Espelette’’ Pepper
o Ce produit bénéficie de la baisse de la Tva
o Reduced VAT on this dish

Calitlaud,
Factie, Sarfurmeé aw Pewvve d Wyues, Jus de Fins Cogquillages, Givalles et tichaut
Poached Codfish Flavoured with Seaweed Butter, Delicate Shellfish Sauce, Chanterelles and Artichoke
Parc de Bax,
Jeunes Teiveaux a ba Vapewr, Fine Créme aw Vin Plarc du Damaine Prana,
Graines de Caviay d Uguitaine

Sea Bass and Steamed Baby Leeks in a Delicate “Domaine Brana” White Wine Sauce, French Aquitaine Caviar

Les Viarndes

FTaitvine de Sigeornneau,
Riti a la Pracle, Tetits Sais & ba Frangaise, Jus au Savfum de Jambior
Spit-roasted Breast of Young Pigeon, Peas French Style, Ham Flavoured Sauce

Carnette de Chiallans,
Cartfite puis Ritie a la Broche aux Epices, Somume « Fudt » & ba Rhubarle, Navels
Whole Duckling, Confit then Spit Roasted with Spices, Apple Flavoured with Rhubarb, Turnips
(Pour deux Pensonnes | For Twe Pecple)
o Ce produit bénéficie de la baisse de la Tva
e Reduced VAT on this dish

Vel aw Vert de Ris de Veau,
Chiampigrans Bowtons et sperges, ‘Cunithagale’ Fine Coérne a C Cseille

Calf Sweetbread Vol au Vent, Button Mushrooms and Asparagus, ‘Ornithogale’ Delicate Sorrel Cream

Cavvé d Ugneau,
Riti a la w Basquaise », Codite de Chevize,
Fetits Legumes Favcis ef Jus aw Tinent d Espelette.
Roasted Pyrenées Lambkin “Basquaise Style” in a Chorizo Crust,
served with Stuffed Tiny Suffed Vegetables with “Espelette” Pepper Jus

Fvamages de Frarnce
Selection of French Cheeses
(Viande Pevine d evigine « France » - Tows nes plats demandent 35 minutes de cuissarn)

(Les plats que rows vows prepasans sont saumis aux vadations d appravisionnement du mavchié ef peuverd,
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Chef de Cuisine, Jean-Marie Gautior

Menu de O Tmpératiice

720 €

Taxangurva,
Uraigriee de Mex enn Fin Veluute, Coawstitlarnt au Galanga
Spider Crab in a Delicate « Velouté » with « Galanga” Puff Finger

Rougels,
e Filets Tedtés, Chipivons ef Riz Cremenx, Sawce a Cncve au Timent d Espelette
Pan Fried Red Mullet Fillets, Baby Squid, Creamy Rice with Squid Ink Sauce and “’Espelette’’ Pepper

Cavvé d'tgneau,
Riti a ba « Pasquaise », Cuodite de Clievize,
Fetits Legumes Favcis ef Jus aw Sinernt d ' Espelette.
Roasted Pyrénées Lambkin “Basquaise Style” in a Chorizo Crust,
served with Stuffed Tiny Suffed Vegetables with “Espelette” Pepper Jus

Fvamages de Frarce

Selection of French Cheeses

UWWumettes Caramélivées aux Fraises,
Ceérme Fouettee ef Conpatee de Rbudlioobie
Caramelized Strawberry Sticks, Whipped Cream and Rhubarb Compote

(Ce meenu est sevuid pawn toute ba talite)
(Ttis merue is sewed fay the entive talite)

Les Desserts

L Instard aww Chacelat ef Frambioises

Duo of Raspberry and Chocolate Delight

UWumettes Caramelisées aux Fraires,
Ceéme Fauettée ef Conpatee de Rhuliarbie
Caramelized Strawberry Sticks, Whipped Cream and Rhubarb Compote

Savavine « Grarnd Mavrier »

& san Safait Glace a CCrange
Grand Marnier” Savarin Cake with Orange Iced Parfait

Le Vactrevin Canternpavain Fraise Varitle
Caulis de Fvuits Rouges et Mevinguettes
Vanilla and Strawberry Vacherin Cream Cake, Red Fruit Coulis and Mini Meringue

o Ce produit bénéficie de la baisse de la Tva
o Reduced VAT on this dish

Les Cevises,
Mowsse Legeve a Clmande Dawce. Cortfit, Sauce ef Jus de Cerise
Glace a ba Tistacte, Rasace de Cevises Fraicltes

Cherries, Sweet Almond Foam and Candied Cherry Juice, Pistachio Ice Cream and Fresh Cherries Rosette

(Nas desserts demarndert 25 minutes de prépavation)
(WU of oy pastvies vequive 25 minudes prepavation)

27 €

27€

27 €

(*) 75 €

27 €



Clief Tiitissier, Cédvic Lefeure

Merue de U Tmpératvice

720 €

Homard Blew,
Gaspactio de Temates Confites, Sovbiet de Tamates Vertes aw Pasiic

Gaspacho of Lobster with Tomatoes and Basil Sorbet

Calitlaud,
Sactte, Sarfurmé au Pewvve d UWlyues, Jus de Fins Coquillages, Givelles of (utichoud

Poached Codfish Flavoured with Seaweed Butter, Delicate Shellfish Sauce, Chanterelles and Artichoke

FTaitvine de Sigeornneau,
Riti a ba Pracle, Tetits Sais & ba Frangaise, Jus au Savfum de Jambior
Spit-roasted Breast of Young Pigeon, Peas French Style, Ham Flavoured Sauce

Framages de Frarnce

Selection of French Cheeses

L Tnstard awwe Chacelat ef Frambioises

Duo of Raspberry and Chocolate Delight

(Ce meernu est sevuid pawn toute la talite)
(This menu is served for the entire table)

Les Desserts

L Instarnt aw Clacelat ef Frambiaises /¢

Duo of Raspberry and Chocolate Delight

UWWumettes Caramélivées aux Fraises, 27€
Ceérme Fawettee ef Conpatee de Rbuliolie
Caramelized Strawberry Sticks, Whipped Cream and Rhubarb Compote

Savavin « Grand Mavrier » 27¢€
& san Savfait Glace a CCrarnge

Grand Marnier” Savarin Cake with Orange Iced Parfait

Le Vactievin Canternpavain Fraise Varitle (*)75€
Coulis de Fuuits Rouges et Mevinguettes
Vanilla and Strawberry Vacherin Cream Cake, Red Fruit Coulis and Mini Meringue
o Ce produit bénéficie de la baisse de la Tva
e Reduced VAT on this dish

Les Cevises, 27¢€
Mewsse Legeve a Cllmarnde Dauce. Corfit, Sawuce et Jus de Cevise
Glace a la Tistactie, Resace de Cevises Fraichies

Cherries, Sweet Almond Foam and Candied Cherry Juice, Pistachio Ice Cream and Fresh Cherries Rosette

(Nas desserts demarndernt 25 minutes de prépavation)
(U of ey pastvies vequive 23 munutes prepavatiorn)

Clief Titissier, Cedvic Lefeurne






