Salade Printanicne aux FHenbes

Springs Salad with Herbs

Jambien Emilic Moreno

South West Spanish famous, cured « Emilio Moreno » ham

Crevettes au Gingembue et Cacatiuete, Mangue et Usperge a U Fuile de Sésame

Shrimps in a ginger peanuts sauce on a bed of mango and asparagus in sésame oil

Saumon Fumé « Maisen », Blini, Creme Wigrelette
Home made smoked salmon with sour cream and blinis
Médaillon de Foie Guas a CUncienne, Haricats Vents a Ftuile de Tuuffe,

Terrine of “’Foie Gras’’ and Green Beans with Truffle Oil and Grilled Country Side Bread

Oeufs Pachés, Usperges et Monilles & COseille
Poached Egg, Asparagus and Morels with Sorrel
Soupe de Paissans, Rouille et Croditens

Basque fish soup

ABOBBBHE
Sale Cuite a ba Poéle, Bewwe Meuniene, Pommes Vapeur
Whole local sole, cooked “meuniere”, served with steamed potatoes
Le Saint Pieve, Mausseline de Petits Pois au Cerfeuil et Pamplemonsse
John Dory, Mousseline of green peas with servile and grapefruit
Barbiue Riti, Carattes i COnange et Uignens Glacés, Jus de Riti
Roasted Brill, Carrots with orange and glazed onions

BECBE

Médaillon de Veau Paélé, Untichauts et Fevettes, Gnocchi de Pammes de teve
Veal medallion served with Artichokes and fevette, “Gnocchi’’ of Potatoes
Filet de Beeuf, Sauce Béarnaise, Grosses Fuites, Petits Légumes
Fillet of beef, vegetables and large fries, béarnaise sauce

Gigat d’Ugneau de Lait Cuit & la Broche,

Guatin de Pommes de T evee, Epinards, Champignens

(Pour deux ou trois) (for two, three persons)

Baby leg of lamb served with a gratin of potatoes, spinach and mushrooms
Poulet des Landes aux Marilles et a ba ceme

Chicken “Landes” in Morels and has the cream

Nos Viandes demandent 30 Minutes de Préparation

BABBH

Fromages de France
French Cheese

BB

Creme Builée Catalane
Egg dessert flavoured with lemon zest, cinnamon, browned in the oven
JImpénatiice au Chocolat Umer, Sauce Café
Bitter chocolate mousse on a thin and soft almond biscuit, coffee ice cream
Gaufre aux Fuits Rouges, Glace Vanille
Walffle served with red fruits vanilla ice cream
Jante Fine aux Pammes, Glace Vanille
Puff pastry apple tart vanilla ice cream
Duc de Fraises et Rbubarbtie
Duet of strawberries and rhubarb
Sarbiets aux Fuuits
Sherbet in fruits
Nos Desserts Demandent 25 Minutes de Préparation

Toutes nos Viandes Bovines sont d Origine Frangaise

Cette Carte et ces Menus de la « Rotonde » vous sont présentés sur demande
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